Reibe

Gerat zum Zerkleinern von Lebensmitteln in feine Stlicke.

Eine Kuchenreibe ist meist aus Metall gefertigt und besitzt scharfe Lochungen oder Klingen. Sie dient zum
Reiben von Kase, Gemise, Obst oder Muskatnuss. Es gibt Flachreiben, Vierkantreiben oder spezielle
Muskatreiben. Die Gréf3e der Lochungen bestimmt die Feinheit des Reibguts.

Extra-Tip

Artikel online Shoppen  https://amzn.to/48SpWGd

*Dieser Link ist ein Affiliate-Partnerlink. Wenn du dartiber einkaufst, erhalten
wir eine kleine Provision — fiir dich ohne Mehrkosten.
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